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KADIBOGAN

inci Besogul
17. yy Osmanh mutfagindan

Evvela 2400 gram unu 600 gram sade yagda helva karistirir gibi tencerede kangtinp ondan sonra killi su ile
yugurup hissolur olmaz tuz ilavesiyle gurabiye gibi yuvarlayip, ortasi bastirilir. Sonra yaglanmis tepsiye
dlzgunce dizip, yahut tamamen yayilir. Baklava seklinde kesilip firnda pigirildikten sonra seker yahut bal ile
tepsi sogumadan sicak sicak, ates Uzerindeyken haglanir. Gayet nazik olur. Kolay oldugdu icin, her zaman

yapilabilir.

Not: Rumelinde "Revani" derler. Gayet gevrek ve hayli hos olup pisirilmesi ve yapilmasi dahi kolay seydir.
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