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KADI GOBEGI

Milli E@itim Bakanhg!

750 gram tuzsuz beyaz peynir

7 yumurta (5[2nin sarisi-2[?lsi tam kullanilacak)
1,5 paket kabartma tozu

1 cay bardagi irmik

125 gr tereyag

Aldigi kadar un

Serbet igin:

3,5 su bardagi seker

4,5 su bardagi su

Peynir rendelenir ve suyu suzlldr.

Yumurtalar peynire ilave edilip karigtirilir.

Tereyag ilave edilir.

Irmik, kabartma tozu ilave edilip karigtirilir.

Un ilavesiyle kulak memesinden az yumusak hamur yogrulur.
Yogrulan hamur 15 - 20 dakika dinlendirilir.

Ceviz buyukliginde yuvarlak sekil verilerek yaglanmis tepsiye dizilir.
180 derecede kizarana kadar pisgirilir.

Seker ve su tencereye konulur ve kaynatilir.

Kaynayan serbete kiirdanla delinmis tathlar atilir.

Harli ateste iyice kaynamaya baglayinca kisik atese alinir.
Tencerenin kapagi kapatilarak kisik ateste kaynatilir.

Serbet koyulagsip tatlilar serbeti gekince atesten alinir.

Soguk olarak servis edilir.
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