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KADAYIFTA MEZGIT FILETO

Pinar Mezgit Fileto

1 Adet Domates

Kapari

Maydanoz

200 Gr Kadayif

3 Yemek Kasi§ Tereyagi
Zeytinyag!

Tuz

Karabiber

Kadayiflar firnda tereyagi ile kizartilir.

Pinar Mezgit Fileto talimatlara uygun pigirilir.

Domatesler kip kip dogranir.

Bir sos tenceresinde zeytinyagi ile hafif pigirilir.

Kapari,tuz, karabiber ve kiyilmig maydanoz ilave edilir.

Pisen mezgitler dogranarak ktgultllUr ve sosun i¢ine atilir.
Muffin kalibi yaglanir. Yarisina gelene kadar kadayif doldurulur.
Uzerine soslu mezgit eklenip tekrar kadayif ile kapatilir.

180 derecede 5 dakika firinlanir.
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