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KADAYIFTA JAMBON VE PEYNIR

400 gr tel kadayif

3 adet yumurta

1 kg sut

125 gr siviyag

1 paket dil peyniri

3 dilim jambon veya 10 dilim salam
1 tath kasidi tuz

Kadayifi didikleyerek tel tel ayirin. Siti, yumurtalari ve tuzu bir kapta ¢irpma teliyle karistirin. Yaglanmis bir
tepsiye kadayifin yarisini déseyin, Gzerine dilim dilim ayrilmig dil peyniri ve jambonlari dizin. Kadayifin geri kalan
yarisini bu malzemelerin tizerine déseyin. Elinizle bastirarak yerlestirin. Onceden hazirladiginiz sttlii karigimi
kadayifin Gzerine dokiin. Sivi yagi da bir kasik yardimiyla kadayifin (izerine gezdirin. Uzerini seffaf folyoyla
kaplayin. 1 giin buzdolabinda bekletin. Ertesi giin tepsiyi 6nceden isitilmig 200 dereceli firina yerlegtirin.
Kadayifin tzeri altin rengi alana dek yaklasik yarim saat pigirin. Firindan ¢ikarttiktan sonra sogutmadan
dilimleyerek servis yapin.
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