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KADAYIFLI YUFKA SARMA

100 Gr Sana Hamurigi

400 gr ince ¢ekilmis antep fistigi
1 Yemek Kasigi limon suyu

3 Su Bardagi toz seker

300 gr tel kadayif

6 Adet Baklavallk yufka

Seker ve suyu tencerede kaynatin.Kaynadiktan 10 dakika sonra limon suyunu ekleyip iki tasim daha kaynatin
ve ocaktan alin. Sogumaya birakin.Kadayiflar bigak yardimiyla ince olacak sekilde dograyin.tizerine 50 ml
eritilmig sanayag! ilave edip karistirin.Baklavalik yufkay 3 kat olacak sekilde tezgaha serin.Her yufkanin arasina
kalan 50 ml sanayagini sirtin.tizerine kadayiflarin yarisini serpin.Son olarak 200 gr antep fistig serpip rulo
seklinde sarin.lki parmak kaliniginda dilimleyin.Yagladiginiz firin tepsisine dizin.Kalan malzemeyi de ayni
sekilde hazirlayin.6bnceden isitilmis 180 derece firinda kizarincaya kadar pisirin.Firindan ¢ikardiktan 10-15
dakika sonra soguk serbeti tatllarin Gzerine gezdirin.Tathlar serbeti ¢cektikten sonra, file antep fistigi ile sisleyip
servis yapin.
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