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KADAYIFLI YALANCI TAVUK GOGSU

Uzeri igin :

150 gr yas kadayif

Yarim su bardagi margarin
Yarim su bardagi dévilmUs ceviz
Yarim su bardag toz seker
Tavuk gégsu icin :

1 litre st

1 su bardagi un

150 gr. margarin

10 kasik toz seker

Kiguk bir parga damla sakizi

Vok tavaya sivi yagi, sekeri ve kadayifi koyup, kisik ateste karigtirarak kavurun.
Kadayiflar karamel rengi olunca cevizleri ekleyip ocaktan alin. (Kavurma asamasinda kadayiflar pargalanacak)
Yuvarlak borcam tepsiye kadayiflari yarisini serin.

Diger yanda margarini bir tencerede eritin.

Unu ilave edip sararana kadar kisik ateste kavurun.

Kavrulan una sitl, strekli karigtirarak ekleyin.

Topaklar kaybolana kadar karistirin.

Sekeri ekleyip 5-6 dk. kaynatin.

Ocagi sdndurip damla sakizini ilave edin ve mikser ile 5 dk. kadar ¢irpin.
Muhallebiyi kadayiflarin Gzerine dékdin.

Kadayiflarin diger yarisini da tatlinin Gzerine dékdin.

Soguduktan sonra buzdolabina alip bir kag saat bekletip servis yapin.
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