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KADAYIFLI TORPIL

https://www.droetker.com.tr

Surup:

2 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

1 cay kasigi limon suyu

Kadayif i¢in:

400 g ¢ig tel kadayif

100 g eritilmis tereyagi

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Sakizli Muhallebi
2 su bardagi sut

1 su bardagi krema

25 g margarin

1 cay bardagu iri kinlmis kabuksuz badem
Sislemek icin:

1 yemek kasigdi kirilmig antepfistigi
Kalip:

Torpil kalibi

Finn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Toz seker ve suyu tencereye alin. Orta ateste karistirarak kaynatin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisip limon
suyunu ekleyin. 5 dakika daha kaynatip ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Kadayiflar genis bir tepsiye alin ve Gzerine tereyagdini gezdirerek dokiin. Elinizle alttan Uste dogdru fazla
ezmeden karistirarak kadayiflarin esit sekilde yaglanmasini sadlayin. Yagladiginiz kadayifi 8 esit miktara baltn.
Bunlardan birini alin ve tezgah Gzerinde dizlegtirerek serit haline getirin. Bu kadayif seridini torpil kalibinin genis
tarafindan baglayarak kalibin etrafini kaplayacak sekilde sarin. Kalan kadayiflari da ayni sekilde hazirlayin. Firin
tepsisine siralayin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Finndan gikarip sogutun. Torpil kaliplarini kadayiflarin icinden gikarin.

Sit ve kremayi bir tencereye alin. Uzerine sakizli muhallebi pogetini bosaltin. Orta ateste surekli karigtirarak
pisirin. Kaynamaya baglayinca ocagi kisip margarini ekleyin ve 2-3 dakika daha karistirarak pisirmeye devam
edin. Sdre sonunda ocaktan alin ve arada karistirarak sogutun. Buzdolabina alin.

Kadayiflar teker teker sogumus surubun icerisine alin, her tarafi suruplanacak sekilde gevirip ¢ikarin. Soguyan
sakizl muhallebinin igerisine badem kiriklarini ilave edip iyice karigtirin ve krema sikma torbasina doldurun.
Kadayif torpillerin icerisine sikarak doldurun. Uzerlerine antepfistigi serpin ve servis yapin.
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