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KADAYIFLI TAVUKGOGSU

100 g Tel Kadayif

1 Su Bardag Seker

1 Su Barda@ Sit

2 Adet Damla Sakizi
1/2 Gay Kasigi Vanilya
50 ml Krema

1 Gorba Kasigi Findik
1 Gorba Kasig Ceviz

Kadayif ince kiyilip tereyadinda kavrulur. Rengi dénen kadayifa toz seker eklenip karistirilir, ocaktan alinir.
Tavukgégsu igin tereyadi eritilir un ekleyip tel ¢irpici ile strekli kanstirarak un hafif sararip kokusu ¢ikincaya
kadar kavrulur. Yavag yavas stt eklenir karigtirmaya devam edilir. Vanilya, tozgeker ve damla sakizi eklenir,
koyulagip muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirilir. Uzerine yumurta ve krema eklenir ve mikserle ¢irpilir.
Servis tabadina kavrulmus kadayif yayilir. Uzerine findik ya da ceviz serpistirilir. Sicak muhallebi tzerine yayilir.
Portakal regeli ile servis yapilir.
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