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KADAYIFLI TATLI RULOLAR

15 yaprak hazir baklavalik yufka
1 blyUk kase tel kadayif

1 blyUk kase ceviz i¢i

125 gr tereyagi

Serbeti igin:

4 su bardag toz seker

5 su bardagi su

1 tath kagigi limon suyu

Uzeri igin:

Yarim paket Pakmaya Cikolatali Portakalli Puding
1 su bardag st

50 ml krema

Tereyagdini kisik ateste yakmadan eritin.

Kadayifi elinizle iyice ovalayin. )

3 yufkayi aralarina eritilip iIhnmis tereyadi surerek Ust Uste yerlestirin. 3.yufkanin Gzerine kadayiflari serpin. Ince
¢ekilmig ceviz iclerini de kadayiflarin Gizerine serpin. Sikica rulo seklinde sarin. U¢ kismina gelince yufkanin
yapismasi icin tekrar tereya@i strin.

Rulo yufkayi iki-G¢ parmak genigliginde kesin. Yagl kagit serili firin tepsisine dik olarak yerlestirin. Yufkalar
bitene dek ayni islemi uygulayin.

170 dereceye ayarli firinda, yarim saat pigirin.

Serbeti icin seker ile suyu kaynatin. Yogun kivam alinca limon suyunu ilave edin. Ocaktan alin, hafif linmaya
birakin.

Pisirdiginiz rulolari firndan alin, 10 dakika bekledikten sonra ilik serbeti lizerlerine dokiin. Uzerini kapatmadan
oda isisinda serbetinin iyice cekmesi igin bekleyin.

Daha sonra Pakmaya Cikolatall Portakalli Puding[?|le sUtl pigirin, ocaktan alin. llininca kremay! ekleyin, tekrar
¢irpin. Karigimi isterseniz rulo kadayiflarin zerine paylastirin. Hemen servis yapin.
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