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KADAYIFLI SUTLU TATLI

http://www.hurriyet.com.tr

1 litre st

Yarim su bardag misir nisastasi

Yarim su bardagi un

200 gram yas veya kuru kadayif

200 mililitre krema

Yarim su bardag@i ceviz i¢i (ince kiyllmig)

Sit, nisasta ve unu tencereye alin. Devamli karistirarak pisirmeye baslayin. Fokurdamaya baslayinca igine en
son kremay! ekleyin.

Eger yas kadayif kullanacaksaniz éncesinde bigak ile sehriye uzunlugunda kesin ve bir tavada devamii
karistirarak biraz kavurup renk almasini saglayin. Eger hazir pakette kullaniyorsaniz bu isleme gerek yok.
Kaselere bir kat kadayif, bir kat muhallebi, bir kat kadayif, bir kat muhallebi, bir kat kadayif olarak yerlestirin.
Soguduktan sonra Uzerine ceviz serpistirip dolaba kaldirin.
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