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KADAYIFLI SINITZEL

THY Skylife

2 kg kuru kadayf

4 parca kontrfile (320 gr)

2 adet yumurta

1 su bardagi un

2 adet mandalinanin / limonun suyu
1 corba kasigi ¢ekilmig karabiber
Tuz

Kizartmak igin zeytinyagi

Snitzellik olarak dévdirdigdiiniiz ete tuz ve karabiber serpin. Paneleme igin etlerin rahatga sigabilecegi
boyuttaki ¢ kaba sirasiyla un, ¢irpiimig yumurta ve firinda 5 dakika kuruttugunuz yarim kilo kadayfi koyarak
Uclu bir istasyon hazirlayin. Iki snitzeli rahatga pisirebilecediniz boyda bir tavaya, tabanini bir parmak
kaplayacak kadar zeytinyag d6kin ve oca@in altini agin. Yagdin ideal i1sisini korumak icin her seferinde iki tane
snitzel kizartin, bdylece kadayiflar da ¢itir ¢itir olacak. Snitzellerin iki tarafi da altin rengine dénlp iyice ¢rtir bir
hale geldiginde kagit havlu ile yagini alacak sekilde tabaga ¢ikartin. Sicakken servis tabagina alin ve lizerine
yarim mandalinanin veya limonun suyunu sikin. Sogumadan afiyetle yiyin.

© lezzetler.com tarif no:104172 « adi:Kadayifli Sinitzel « génderen:giilabdan « indirme tarihi:23.04.2024 - 09:26


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kadayifli-sinitzel-vt75886
https://img.lezzetler.com/yuklenen/kadayifli-snitzel-104172.jpg
http://www.tcpdf.org

