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KADAYIFLI SARMA
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2 adet yumurta

1 cay bardagi sivi yag

1 tath kasidi yogurt

1 cay bardagi su

Birkag damla limon suyu
Aldigi kadar un

300 gram tel kadayif

1 su bardag ceviz igi
Yarim su bardagi nisasta (hamuru agmak igin)
250 gram tereyagi
Yarim ¢ay kasigi tuz
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

2,5 su bardagi su

Birkag damla limon suyu

Yumurta, sivi yag, su, limon suyu, yogurt, tuz ve unu karigtirarak ¢ok sert olmayacak bir hamur yogurun. Elde
ettiginiz hamuru yaklagik 40 dakika dinlendirin.

Hamurdan ceviz blyukligunde parcalar koparin. Kopardiginiz bu parcalari yemek tabagi blyukligunde agin.
Hamurlarin aralarina nigasta serperek Ust Uste koyun. Hepsini birden ayni anda agip inceltin.

Yufkalari iki iki ayirip gevresinin yarisina yuvarlak olacak sekilde hafif yagla tel tel actiginiz kadayiftan ve
cevizden serpip siki bir sekilde rulo yapin. Rulolari 1-2 santimetre genigliginde kesip yan gevirip tepsiye dizin.
Uzerine erittiginiz tereyagini ddkip 180 derecede kizarana kadar pigirin.

Serbeti igin su, seker ve limon suyunu kaynatin. Sarmalar ilik, serbet sicakken (izerine dokin. Toz fistikla
sUsleyip servis yapabilirsiniz.
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