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KADAYIFLI PUDING

200 gram tel kadayif

1 ¢corba kasigi tereyad

2,5 su bardagi sit

1 paket vanilyal puding

1 adet limonun rendelenmis kabugu
Yarim c¢ay bardagi doviilmis findik
Uzerine:

Nar taneleri

Tel kadayifi genisce bir kaba alin ve elinizle didikleyerek acin. Tereyadini biiyiikge bir tavaya alin ve eritin. icine
tel kadayifi katin ve kisik ategte rengi dénene kadar, sirekli karigtirarak kavurun. Sogumasi i¢in bir kenara alin.
Orta buyuklikte bir cam kabi su ile 1slatip, kadayifin yarisini dibine yayin. Sitd bir tencereye alin. Igine puding,
rendelenmig limon kabugu ve findigi ekleyin. Tahta bir kagikla karistirarak muhallebi kivamina gelene kadar
pisirin. Pudingi cam kabin igine yaydiginiz kadayifin tGizerine bogaltin ve spatula ile tizerini dlizeltin. Donmasi igin
buzdolabinda en az 2 saat bekletin. Servis yapacaginiz sirada dilimleyin. Uzerini kalan tel kadayif ve nar taneleri
ile sUsleyip, servis yapin.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 07.02.2025
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