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KADAYIFLI PUDING

https://www.droetker.com.tr

Kadayif igin:

100 g ¢ig tel kadayif

2 yemek kasigi toz seker

Pudingli karigim:

1 poset Dr. Oetker Cikolatali hindistancevizli Puding
2,5 su bardagi sut

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

0,5 su bardadi buzdolabinda sogutulmus st
Suslemek igin:

1 cay bardagi iri kinlmis ceviz

1 yemek kasigi Dr. Oetker Bitter Gikolata Pargalari

Tel kadayiflari 2 cm uzunlugunda kesin. Kadayiflari yagsiz tavada ve kisik ateste surekli karigtirarak
pembelesinceye kadar kavurun. Uzerine sekeri ekleyip karamelize oluncaya kadar yaklasik 2 dakika daha
karistirarak kavurun. Ocaktan alip sogumaya birakin.

2,5 su barda@i siitl tencereye alin ve lizerine puding posetini bosaltin. Orta ateste sirekli karistirarak pisgirin.
Kaynamaya baslayinca 2-3 dakika daha pisirin. Ocaktan alip sogumaya birakin. Yarim su bardagi soguk situ
¢irpma kabina alin ve Uzerine krem santi posetini bosaltin. Mikser ile dnce disik, sonra yuksek devirde 2-3
dakika ¢irpin. Krem santiden 2-3 yemek kasigdi Ust sUsleme igin ayirip buzdolabinda bekletin. Kalan krem
santinin Uzerine iyice sogumus olan pudingi ekleyin ve mikserin orta devrinde 2 dakika ¢irpin.

Sirayla kadayif, ceviz ve pudingli karisim koyarak kuplari doldurun. Buzdolabinda 1-2 saat bekletin. Ayirdiginiz
krem santiyi mikser ile kisa bir sire ¢irpin. Krema sikma torbasina doldurup kuplarin Gzerine sekilli olarak sikin.
Kadayif ve gikolata parcalari ile stsleyip servis yapin.
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