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KADAYIFLI PEYNIR

http://www.hurriyet.com.tr

250 gram tel kadayif

250 gram sert beyaz peynir veya kegi peyniri
1 cay bardagi sit

3-4 yemek kagigi nar eksisi

2 yemek kagigi bal

Kizartmak i¢in sivi yag

Beyaz peyniri parmak kalinhiginda gubuklar halinde kesin. Kadayiftan peynir gcubuklarini saracak miktarda
parcalar koparin, tezgaha serin. Kadayiflarin Gzerine biraz sit serpip elle bastirin. Bastirdiginiz kadayiflarin
Uzerine peynir gubugunu koyun ve sarma sarar gibi sarin. Kiguk bir tavaya sivi yag koyun, yag kizinca kadayif
dolmalari icine atin. Dolmalari nar gibi olana kadar kizartin. Servis tabaginin tabanina nar eksisi gezdirin.
Tavadan aldiginiz peynir sarmalarini nar eksisi Gizerine siralayin. Uzerine ¢ok hafif bal gezdirin. Sarmalar iki
parmak genigliginde dilimleyerek sicak sicak servis edin.
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