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KADAYIFLI PERDE PILAVI

3 su bardag! piring

1 cay bardagi badem

3 yemek kasigi kuru Gzim
1 yemek kasigi kug Uzimu
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi seker

1 cay kasigi targin

200 gram kadayif

150 gram tereyagi

4.5 su bardagi tavuk suyu ya da su
1 adet sogan

Yarim ¢ay kagsigi zerdecal

Tereyagi ve sivi yagda sogani kavuruyoruz. Yikanan piringleri ekleyip 5 dakika kavuruyoruz. Sirasiyla badem,
kus UzOmU ve kuru Gzim koyuyoruz. Tuz, seker ve tarcin ekleyip, suyu ilave ediyoruz. 1 ¢ay bardagi sicak suda
zerdegall karigtirip onu da tencereye dokup pisiriyoruz. 100 gram tereyagini eritiyoruz. Kadayifla harmanliyoruz.
Cam firin kabina kadayiflan déslyoruz. Pilavi kadayiflarin igine bosaltiyoruz. Ustiinii folyoyla kapatiyoruz. 180
derecede kadayiflari kizarana kadar pigiriyoruz.
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