é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KADAYIFLI PASA SARMA

250 gram kirik kadayif

1 yemek kasigi Pinar tereyagi

2 yemek kagigi toz seker

Muhallebi Igin: )
4 su bardag@i Pinar Geleneksel Tatllariniza Ozel Sit
1 su bardagi un

1 su bardagi toz seker

125 gram Pinar tereyagdi

1 paket vanilya

Ici Igin:

1 su bardag: iri dévilmis ceviz

Kadayifi tereyadi ve seker ile bir kapta harmanlayip rengi ¢ok az degisene dek genis bir tavada kavurun.
Kadayifi pisirme kagidi serilmig orta boy bir firin tepsisine yayin. Muhallebi i¢in tereyadi disinda kalan malzemeyi
derin bir tencereye alin ve homojen bir hal olana kadar ¢irpin. Orta ateste karigtirarak koyulagana dek pigirin.
lyice koyulaginca altini kapatin ve igine tereyagini ekleyip eriyene kadar karigtirin. Mikserle 5-6 dakika purizstz
bir kivam alana dek ¢irpin ve kadayifin Gzerine yayin. 4-6 saat buzdolabinda dinlendikten sonra muhallebiyi 12
parca olacak sekilde bdlun. Bir parganin ucuna dévulmus ceviz serpip rulo yapin. Kalan dilimleri de ayni sekilde
hazirlayip soguk servis yapin.
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