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KADAYIFLI PASA SARMA

350 gram tel kadayif
Yarim ¢ay bardagi toz seker
1 gorba kagidi tereyag
Igi igin:

100 gram ceviz igi
Muhallebisi i¢in:

1 litrestt

1,5 su bardagi un

1 su bardagi toz seker
4 yemek kagsigi tereyagi
2 paket vanilya

Kadayifl pasa sarmasi i¢in 6nce tavaya 1 yemek kagsigi kadar tereyagini koyun ve eritin ardindan kavrulmus tel
kadayiflar ekleyin. Birkag dakika karistirdiktan sonra sekeri ekleyin. Sekerle de biraz kavurup bir firin tepsisine
bosaltip hi¢ bosluk kalmayacak sekilde yayin.

Bu sirada muhallebisini yapin. 1 litre sitl tencereye dokiin. Unu ve sekeri ekleyip hizlica karigtirin. Muhallebi
kivami alinca igerisine vanilyayi ve tereyagini ekleyin. Ocaktan alin ve tereyagini ekleyin. lyice karistirin.

Sicak muhallebiyi kadayiflarin Gizerine dokiin ve tim tepsiye diizglince yayin. Tatliyi buzdolabinda 3-4 saat
kadar bekletin. Tatly! ortadan dért pargaya kesin sonra tepsiyi ters gevirip U¢ sira daha asadiya dogru kesin.
Olusan her parganin bas kisimlarina ceviz koyun. Ardindan koydugunuz yerden sarmaya baglayin. Sardiktan
sonra servis edin.

Not: isteyenler dondurma ile servis edebilir ya da cikolata sosuyla siisleyebilir.
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