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KADAYIFLI MUHALLEBI

60 Gr Sana Klasik

1 Adet yumurta sarisi

2 Adet damla sakizi

2 Yemek KagiJi nisasta

1 Su Bardag ceviz i¢i dévilmis
2 Yemek Kagigi un

1 Litre sht

1 Tath Kagi§i targin

1 Su Bardag toz seker

300 gr tel kadayif

Tel kadayifi kiicUk ki¢Uk dograyin. Tencereye margarini koyup eritin ve Ustline kadayiflari ekleyip kavurun. Tel
kadayif kavrulurken igine 1 bardak seker ve ceviz koyup iyice kavurun. Diger yandan muhallebiyi hazirlamak
icin bir tencereye un, sit, nisasta, toz seker ve damla sakiz koyup durmadan karigtirarak pisirin. Kavurdugunuz
tel kadayifin yarisini bor cama yayin ve tzerine muhallebiyi yayin sonra kalan tel kadayifi da muhallebinin
Uzerine yayip buzdolabina koyun. Yarim saat sonra servise hazir.
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