—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TEL KADAYIFLI MUHALLEBI

1 kilo st

1 su bardagi un

1.5 su bardagi seker
1 paket vanilya

1 tath kasigi kati yag
1 paket krem santi
Kadayif i¢in:

4 kagik kati yag

400 gr. kadayif

1 su bardag seker

1 su bardagdi ¢ekilmis ceviz ici

Unu, sekeri, vanilyayi ve sutl tencereye bogaltin. Koyu kivam oluncaya kadar karistirin. Pismeye baslayinca
yadi ekleyin ve sogumaya birakin diger tarafta baska bir tencereye 4 kasik yagi koyun. Eriyince elinizle ince ince
ufalttiginiz kadayiflari tencereye atin. sonra seker ve cevizleri koyun. Kadayiflar iyice kizarana kadar surekli
karistinn. Muhallebi soguduktan sonra krem santiyi tencereye bosaltin ve mikser yardimiyla ¢irpin. tepsinize
Once kadayifin yarisini bogaltin ve elinizle bir glizel dagitin sonra soguyan muhallebinizi arasina koyun.
Muhallebiden sonra tekrar kadayiflari tepsinin Gzerine bir glizel dagitin.

Not: istege gére krem santiyi kakaolu da kullanabilirsiniz.
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