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KADAYIFLI MUHALLEBI

500 gr tel kadayif

1 su bardagi ceviz ici (dévalmUs)
50 gr tereyagi

1 su bardagi toz seker
1 tath kasidi tarcin

1 It sit

1 su bardagi toz seker
2 adet damla sakizi

2 yemek kasigi un

2 yemek kagsi§i nisasta
1 adet yumurta sarisi

Tel kadayiflar bigakla ince ince dogranir.Tencereye tereyagdi koyup eritilir.Uzerine kadayiflar ilave edilip
kavrulur.Tel kadayif kavrulurken igine toz seker ve cevizler de ilave edilir. Ayri bir kapta muhallabebi hazirlamak
icin tencereye sit,un,nisasta,toz seker, dévilmis damla sakizi konululp devamli karistirmak suretiyle pigirilir.
Kavrulan tel kadayifin yarisi borcama yayilip lzerine muhallebinin tamami dokuillr. Kalan tel kadayif da
muhallebinin Gstine dokilUp yayilir. Istege gbre 1lik ya da buzdolabinda sodutulup soguk servis yapilir.
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