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KADAYIFLI MUHALLEBI

1 litre st

1 su bardagi toz seker
2 damla sakizi

2 yemek kasigi un

2 yemek kagsidi nisasta
1 yumurta sarisi
Kadayifi igin:

300 gr tel kadayif

1 su bardagi ceviz i¢i dévulmis
1 su bardagi toz seker
1 tath kasidi targin

50 gr tereyadi

Yumurta bir tencereye kirilir. Uzerine seker konarak gok hafif ates tizerinde telle girpilir. Biraz vurulduktan sonra
atesten alinarak yeniden ¢irpiimaga devam edilir. Yogurt kivamina gelince igine, ayiklanmig ve unlanmig
dzimler, elenmis un, limon kabugu rendesi vanilya ilave edilir. Hep beraber yavas yavasg karigtirilir. Yaglanmig
ve Unlanmig kek kalibina dokulir. Hafif hareketli firinda ve firnin kapagr agilmadan bir saat muddetle pigirilir.
Finndan ¢ikarilir. Ters gevrilir. Uzerine pudra sekeri ekilir. Kenarlari dizeltilir.

Fotograf "Ahben" tarafindan génderildi. 03.03.2020
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