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KADAYIFLI MUHALLEBI

350 gr kadayif (kuru kadayif)

10 yemek kasigi toz seker

5 yemek kasi§i tereyagi

Bir su bardag iri dévilmuUs ceviz
1 litre st

2 yemek kasigi misir nisastasi

2 yemek kasigi un

1 yumurta

1 paket vanilya

1 paket krema (200ml)

ilk olarak derin bir tencerede kadayif ve tereyagi aliniz ve kavurmaya baslayiniz. Topaklanma olmamasi igin
surekli karistirarak kavurunuz. Tereyadi tamamen eridikten sonra 6 yemek kasidi toz seker atip kavurmaya
devam ediniz. Kadayiflar renk degistirmeye baslayinca dévilmis 1 su bardadi cevizi ekleyip 8 - 9 dakika daha
kavurup kadayiflar ocaktan aliniz. Kavurdugunuz kadayif ve cevizleri bagka bir kaba alip sogumaya
birakiniz(ayni tencerede kalirsa yanabilir). Bagka bir tencereye 4 yemek kagigi seker, 2 yemek kasigi un, 2
yemek kagsiJi nisasta ve 1 yumurta alip iyice karistirin. Uzerine 1 litre stitl ekleyip muhallebiyi pisirmeye
basliyoruz. Muhallebi kaynamaya baslayinca tzerine vanilyay koyup tekrar karigtiryoruz ve ocaktan aliyoruz.
Muhallebi sogudugunda 1 paket kremay: tizerine ekleyip mikser yardimiyla karistiriyoruz. Kadayifli muhallebi
tathisini yapacagimiz kabin yarisina kavurdugumuz tel kadayiflari ekliyoruz. Esit sekilde yaydigimiz kadayiflarin
Uzerine esit sekilde muhallebiyi yayiyoruz. Geri kalan kadayiflari da esit sekilde muhallebinin tGzerine déklyoruz.
1 - 2 saat dolapta dinlendirdikten sonra servis edebilirsiniz.

Not: Servis ederken Uzerine ¢ilek, muz veya yaban mersini koyabilirsiniz. Muhallebisi 5 - 6 saat dinlenirse daha
lezzetli olacaktir. Kadayiflari cok yakmamaya calisin. Eger kuru kadayif bulamazsaniz yas kadayiflari 1 giin
Onceden buzdolabinin derin dondurucu kisminda bekletin.
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