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KADAYIFLI MUHALLEBI

1 litre st

4 yemek kagigi un

3 yemek kagigI misir nisastasi

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

1 adet yumurta sarisi

1 paket krem ganti

Suslemek igin:

4 su bardagi kavrulmus tel kadayif

1 su bardagi dévilmus ceviz veya findik

Oncelikle evde kadayif varsa kendinizde kadayifi kavurabilirsiniz. Fakat hazir hali de marketlerde satiliyor.
Vanilya ve krem santi haricindeki tim muhallebi malzemelerini tencereye ekleyin ve muhallebi kivamina gelene
kadar karigtirin. Altini kapattiktan sonra krem santi ve vanilyayi da ekleyin karigtirin. Borcamin altina kadayifi
yerlestirin. Ardindan Ustline muhallebiyi dékin ve Uzerini tekrar kadayifla kapatin. Findik veya cevizle
susleyebilirsiniz.
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