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KADAYIFLI MUHALLEBI

https://www.sabah.com.tr

Mubhallebi igin:

1 litre st

1 yumurta sarisi

1 su bardagi seker

4 yemek kagigi un

3 yemek kasigi nisasta
1 yemek kasigdi tereyadi
1 paket krema (200ml)
1 paket vanilya

Uzeri icin:

Kavrulmusg kadayf
Dévulmus findik

Genis bir tencereye sitl alin, izerine sekeri ekleyin ve iyice karistirin.

Ardindan yumurta sarisi, nigsasta ve unu yavasca ekleyerek karigimi iyice karistirin.

Karigim katilasmaya baslayinca tereyagini ekleyin ve eriyene kadar karigtirin.

Kivam alan muhallebiyi ocaktan alin ve ilk sicaginin ¢ikmasi igin birkag dakika bekleyin. Krema ve vanilyasini
ekleyin ve son kez karigtirin.

Genis cam sunum kabina kavrulmus kadayiflarin yarisini dizin, Gizerine muhallebiyi dokin.

Kalan kadayiflari da muhallebinin Gzerine dokun.

Dilerseniz ara katina ceviz pargaciklari serpebilirsiniz.

Uzerine toz antepfistigi ya da ceviz parcaciklar serperek servis edebilirsiniz.

Kadayifin ilk sicagi ¢iktiktan sonra dolapta sogumaya birakin.
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