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KADAYIFLI MUHALLEBI

250 gram kadayif

5 yemek kasidi toz seker

4 yemek kasigi tereyagi

Bir su bardag iri dévilmis ceviz
Muhallebi igin:

1 litre st

Yarim su bardag toz seker

2 yemek kagigi misir nisastasi
2 yemek kagigi un

1 yumurta

1 paket vanilya

1 paket krem ganti

Tereyagini genis bir tavada eritin. Kadayiflarinizi sekerle birlikte tereyaginda ara sira karigtirarak kisig ateste
kavurun. Igine dévilmus cevizinizi ekleyip altini kapatin. Bagka bir kaba alip sogumaya birakin.

Bir sos tenceresinde un, nisasta, vanilya, seker ve yumurtayi karistirin. Stiti de ekleyip pisirmeye baglayin.
Muhallebi kivamini alinca altini kapatip sogumasini bekleyin. Soguyunca igine krem santiyi ilave edip mikserle
girpin.

Kadayiflarinizin yarisini dikdértgen tepsinizin tabanina iyice yayin. Uzerine muhallebinin tamamini her tarafi esit
olacak sekilde yayin. En Uste kadayiflarin kalanini dékip yine her tarafi esit olacak sekilde iyice yayin. En az 2
saat buzdolabinda katilagmasi igin bekletin. Ardindan dilimleyip servis edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:144322 « adi:Kadayifli Muhallebi « génderen:ay 15131 « indirme tarihi:06.05.2024 - 07:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kadayifli-muhallebi-vt24217
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/kadayifli-muhallebi-144322.jpg
http://www.tcpdf.org

