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KADAYIFLI MUHALLEBI

Milli E@itim Bakanhg!

250 gram tel kadayif

1 su bardagi ufalanmis tel kadayif
1 litre st

1,5 su bardagi seker

125 gram piring unu

1 tath kasidi teyeyagi

250 gram kadayifi firin tepsisine incecik yayin. Kizarana kadar pisirip sogumasi igin kenara aliniz.

Daha sonra kadayifi ufalayip 2 ¢orba kagsigi toz sekerle karigtiriniz.

Sitten 1 su bardagi ayirarak siti kaynatiniz.

Pirin¢ ununu soguk sltte eziniz.

Sekerle ve 1 su bardagi ufalanmis tel kadayifla birlikte sicak slte ekleyin ve muhallebi kivamina gelinceye kadar
pisiriniz.

Tereyagini ekleyip mikser ile ¢irpiniz.

Genis bir kabi islatarak birkag saat buzdolabinda bekletiniz.

Servis tabagina ters ¢ikararak tzerine kadayifli seker karigimini serpiniz.

Iki muhallebi katinin arasina kadayf serpistirerek servis edilebilir.
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