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KADAYIFLI KREMA

200 Gram tel kadayif

1 Gay bardagi toz seker

2 Gorba kasigi margarin

1 Tatli kagigi tarcin

1 Su bardagi ceviz

1 Litre stt

6 Gorba kasigi kasigi irmik
1 Su bardag toz seker

1 Gorba kasigi nisasta

1 Paket vanilya

Tel kadayifi dogradiktan sonra tenceremize koyuyoruz. Tahta kasikla kadayifimizi karistirarak hafifce
kavuruyoruz. Sekeri ve sivi yagi dokerek biraz daha karistirdiktan sonra margarini ekliyoruz. Cevizi kiigik kiigik
kirip tencereye ekliyoruz ve kavurmaya devam ediyoruz. Kadayiflarin rengi kizarinca targini da ekleyip,
karistirdiktan sonra altini kapatiyoruz. Kremasi igin énce sttimiizi tencereye dékuiyoruz. Irmigi, vanilyayi, toz
sekeri, nisastayi da ilave ediyor ¢irpma teliyle karigtirarak pisirmeye basliyoruz. Kivami koyulasip kaynamaya
baslayinca kavurdugumuz kadayifin yarisini kalibin tabanina yayiyoruz. Pigirdigimiz kremayi da kaliba
dokiyoruz. Kalan kadayifi tizerine dokerek tahta kagikla diizeltiyoruz. Tatlimizi sogumaya birakiyoruz daha
sonra buzdolabina aliyoruz. lyice soguyunca kalibindan servis tabagina geviriyoruz ve servis yaplyoruz
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