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KADAYIFLI DAMLA SAKIZLI MUHALLEBI

1 paket Pakmaya Damla Sakizli Muhallebi
3,5 su bardagi st (700 ml)

100 gr tel kadayif

1 ¢corba kasigi tereyag

1 tath kasidi targin

1 kahve fincani iri gekilmis ceviz igi
Suslemek igin:

Nar taneleri

Pakmaya Damla Sakizli Muhallebi[Zlyi paket lizerinde verilen tarife gore pisirin.

Ocaktan alin, mikserle birkag dakika kadar ¢irpip servis bardaklarina paylastirin. Oda isisinda sogumaya
birakin.

Tel kadayifi genis bir tepside iyice didikleyerek agin.

Tereyagini genis bir tavada eritip tel kadayiflari kizartin.

Ocaktan alip targin ve ceviz igi ile birlikte tatlandirin.

Karigimi muhallebilerin Gzerine paylastirin. En son nar taneleri ile stsleyin.

Buzdolabinda beklettikten sonra soguk soguk servis yapin.
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