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KADAYIF BOREGI

125 Gr Sana Klasik Kase
3 Adet yumurta

2 Su Bardagi st

100 gr. dil peyniri

300 gr. Kadayif

1 Cay Kasigi tuz

Kadayifin yarisini ayirip, tepsiye yayin ve elinizle iyice bastirin. Dil peynirini de kadayifin tGizerine yerlestirin. Bir
miktar tuz serpin. Kalan kadayifi da peynirlerin Gzerine yayin. Sana klasik kaseyi eritip, sogumaya birakin.
Yumurta ve suti bir kapta karistirin. Kadayifin Gzerine bu karigimi gezdirin. 1 Gece buzdolabinda bekletin.
Onceden isitilmis 200 derecelik firinda Uzeri iyice kizarana dek pigirin. Firindan alip, dilimleyerek servis yapin.
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