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KADAYIFLI BOREK

125 Gr Sana Hamurigi

1 Kahve Fincani KREMA
250 gr tel kadayif

1 Adet sogan

1 Tutam karabiber

1 Su Bardag st

1 Kahve Fincani rendelenmis kasar peyniri
200 gr dilimlenmis mantar
1 Tutam karabiber

1 Tutam toz kirmizi biber
1 Tutam tuz

3 Adet yumurta

Sogani temizleyip piyaz seklinde dograyin. Dilimlenmis mantar ve baharati ekleyip harmanlayin. Uzeri igin sit,
krema ve yumurtalar bir kapta iyice ¢irpin. Kadayif, eritilmis margarin, tuz ve karabiberi ayri bir kapta
harmanlayin. Kelepgeli yuvarlak bir kek kalibina ortasi hafif gukur ve kenarlarini kapatacak sekilde elinizle
bastirarak yayin. Mantarli karisimi kek kalibinin ortasi na, yumurtal karisimida mantarlarin Gzerine gezdirerek
doékan. 180 dereceli firinda pisirin. Firndan alip kasar peynirini serpistirin ve 5 dakika daha pigirin. llininca
dilimleyip servis yapin.
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