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KADAYIFLI BOREK

4 adet hazir yufka

1 su bardag st

2 adet yumurta

1,5 cay bardagi siviyag
Iciigin:

250 gr tel kadayif

2 ¢orba kagigi margarin

1 avug rende beyaz peynir

Margarin yakmadan eritilir, sogutulur, kadayifin Gzerine dékulur ve didiklenir. Peynir eklenir karistirilir. Daha
sonra yumurta, siit ve siviyag karistirilir. Tepsi yaglanir, ilk yufka burusturarak yerlestirilir, Gzerine yumurtali
karilgim gezdirilir. Ikinci yufka da burusturarak konur. Kadayifli i¢ yayilir. Kalan iki yutka da ayni sekilde
yerlestirilir. Kalan yumurtal karigim Gizerine dokdilir ve kare kare kesilir. Onceden isitilmis 180 derece firinda
kizarana kadr pigirilir.
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