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KADAYIFLI BOREK

https://www.sabah.com.tr

300 gram kadayif
100 gram dil peyniri
125 gram margarin
3 adet yumurta

2 su bardagi sut
Tuz

Kadayifin yarisini ayirip, bir firin tepsisine yayin. Elinizle iyice bastirin. Rendelenmis dil peynirini de Uzerine
yerlestirip, tuz serpin. Kalan kadayifi da peynirin Uzerine yayin. Margarini eritip, sogumaya birakin. Bir kasede
yumurta ve sttl ¢irpin. Sogumug margarini ilave edip, karistirin. Bu karigimi béregin tizerine gezdirin.
Buzdolabinda bir gece bekletin. Onceden isitilmis 200 derece firinda lzeri kizarana kadar pisirin. llindiktan
sonra dilimleyerek servis yapin.
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