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KADAYIFLI BAKLAVA

1 paket baklava yufkasi
350 gr. kadayif

200 gr. tereyad

1 su bardagi seker

150 gr. kaymak

200 gr. ceviz

Serbeti igin:

2 su bardagi seker

3 su bardagi su

Kadayif, kiyilmis ceviz, kaymak ve sekeri karistirin. Ug adet baklava yufkasini tst (iste koyun, kadayifli karigimla
her tarafini kaplayin. Rulo yapip tepsiye dizin. Tepsi dolana kadar diger yufkalari da ayni sekilde hazirlayin.
Dilimlere kesip Uzerine kizdirimig tereyadi dékin. 200 derecedeki firinda 40 dakika pisirin. Su ve sekeri
kaynatin. Firindan ¢ikan baklavanin Gzerine serbetini dokip cektirin.
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