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KADAYIFLI BAKLAVA (BAKLAVA YUFKASI)

30 Yaprak Baklava Hamuru
150 Gram Tereyagi

30 Gr Gig Kadayif

1 Su Baragi Ogutulmis Findik
3 Su Bardagi Seker

2.5 Su Bardag Su

Yag eritilir, firga yardimi ile tepsi yaglanir.

Baklavalik yufkadan iki kat alinir. Uzerine eritilmis tereyadi firca ile serpigtirilir.
Yufkanin kenar kismina kadayif dokdlur.

Kadayifin tizerine ceviz ve toz fistik dokulUr.

Baklava hamuru rulo yapilarak sarilir.

Tepsiye yerlestirilir. Kalan yufkalara ayni islem tekrarlanir.

Tepside tatl istenilen biiytkllkte kesilir.

Uzerine eritilmig tereyagdi dokulUr.

180 derece firinda kizarana kadar pigirilir.

Serbet hazirlanir. Tath sicak surubu soguk olarak tizerine dékaldr.

© lezzetler.com tarif no:95138 « adi:Kadayifl Baklava (baklava yufkasi) « gdbnderen:yenidogan

« indirme tarihi:08.04.2025 - 00:46


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kadayifli-baklava-baklava-yufkasi-vt69907
http://www.tcpdf.org

