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Erzurum'a gelmeden 6nce en lezzetli ve sevilen tatlinin "kadayif dolmasi” oldugunu biliyordum. Serbetli tatlilar
kitabimiz i¢in bu tathyr yapms, él¢tlendirmis, okuyucularimizin yararina sunmustuk. Pek tatll sevmesem de bu
tatl damak hafizamin bir kdgesinde 6zel bir yere sahiptir.

Artik Erzurum'da oldugumuza gdre bu tatliy1 yerinde denememiz gerekir distincesiyle ydre halkina dolmayi en
iyi kimin yaptigini sorduk. Otogar civarinda bulunan Muammer Usta bu isi en iyi yapan isletmeymis. Ayrica
burada "cag kebabi"da en giizel sekliyle yapiliyormus. Ancak "kadayif dolmasi” konusunda otorite olmus bu
muessese.

Sahibinin adi Muammer Tanhas. Birden fazla subesi olan bu kurulugun igletme politikasi standart boyda kaday:f
dolmasi Uretmesi. Muammer beyi merkez subede bulduk. Once bu muthis tatlyr denedik. Sonra Tanhas'la bu
kitir kivamda, tarifsiz lezzet hakkinda sohbet ettik.

Tarkiye'de ve diinyada taninmig sanatcilar, politikacilar, kendi dalinda séhrete ulasmis kisiler, Erzurum'a gelince
mutlaka Muammer Usta'ya ugruyor. Basarinin tesadif olmadigini kanithyor, Muammer bey. Geleneksel kadayif
dolmasi belli bir standarda kavusmus burada. 10 adet dolma, 1 kg geliyor.

Her zaman oldugu gibi hesabi 6dedik. Oradan ayrilirken Muammer bey arkamizdan kosarak geldi, elinde
O0dedigimiz hesap vardi. "Siz ne yapiyorsunuz misafire ikram rizki arttirir, siz bu sekilde rizkimizi azaltiyorsunuz."
Gok israr etti ama geri almadik. Bunun tzerine "Ankara'ya giderken bana ugramazsaniz giinahim boynunuza"
dedi. Bu durumda ne yaparsiniz?

Kuguk bir gocukken duymustum: Erzurum yididin harman oldugu yer, diye. Simdilerde pek harman kadar yigit
yok ama Muammer Bey gercekten bozulmamis, yigit bir beyefendi.

Bizimle sdylesi yaptidi ve tim igtenligini ortaya koydugu icin Muammer beye sonsuz tesekkurler. Allah isini ve
sbhretini daha da arttirsin.

BA Once sizi taniyabilir miyiz?

MT Adim Muammer Tanhas, Kadayif¢i Muammer Usta.

BA Kag senedir bu igi yapiyorsunuz? Nasil bagladi?

MT Kadayif dolmasi Erzurum'a has bir tatli. Eskiden kadayif dolmasi Ramazan'larda evlerde yapilirdi. Eskiden
Ramazanda orug tutulan her evde muhakkak buluna bir tathydi. Sekli biraz daha kalindi, biz bunun seklini
degistirdik, serbetini degistirdik, tanitimini yaptik, ticaretini yaptik. Ama hamdolsun bugiin yilin 365 ginu
yapiyoruz ve TUrkiye'nin her tarafina yolluyoruz.

BA Yani eski bir lezzete yeni bir yorum katarak TUrkiye'ye tanittiniz.

MT Evet Tarkiye'ye tanittik.

BA Sizi mucidi olarak adlandiralim mi?

MT Mucit demeyelim, ¢linkl mucit bastan bulmaktir. Biz unutulmaya yiz tutmus ve sadece Ramazan'larda
hatirlanan bir tatly! ortaya ¢ikarttik. Eskiden Ramazanlarda adam berber dikkanin dnliinde bile kadayif
dolmasini dokip evlere satiyordu, ama Ramazan bittigi an kadayif dolmasi da biterdi.

BA Tipki Ramazan pidesi gibi mi?

MT Aynen 6yle Ramazan pidesi gibiydi, Ramazan bitince kadayif dolmasi da biterdi. Simdi hamdolsun 365 giin
kadayif dolmasi yapiyoruz ve bitin Tarkiye'ye génderiyoruz. Bu is sektér haline geldi, Ankara'da, Istanbul'da da
duyuyorum; Erzurum'un kadayif dolmasini yapan ¢ bes tane firma agildi.

BA Kag senedir bu isi yapiyorsunuz?

MT 18 senedir kadayif dolmasi isi yapiyorum. Ben lokantaclyim, 2 metrekare mutfakta basladim, simdi yeni bir
yer alinca 750 metrekare mutfagim var, 18 kisi ¢alisiyor. Erzurum'un iki meghurunu bir araya getirdik, kadayif
dolmasi ve cag kebap, bunlari 1250 metrekare alanimizda musterilerimize sunuyoruz.

BA bagka subeleriniz var mi?

MT Benim iki tane daha subem var, burasi Ggtincl, merkez burayi yaptik. Diger iki subede sadece tatli satiliyor,
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bu arada tatli ve cag kebabi var. 1986°dan beri lokantam vardi, son 18 senedir de kadayif dolmasi yapiyorum.
BA Cocuklariniz var mi? Onlara da égretmek istiyor musunuz?

MT iki oglum, iki kizm var. Kizlarim okuyor, ogullarim burada benimle calisiyor, bir tanesi askerligini yeni yapti
geldi, bir tanesi de asker. Ben ogullarima dgrettim, bundan sonra onlar devralacak.

BA Kag yasinizdasiniz?

MT Ben 50 yasindayim.

BA Tel kadayif hammadde olarak dolmada kullaniliyor. Bu tel kadayifin 6zelligi nedir?

MT Tel kadayifin 6zelligi, icinde hig bir katki maddesi olmayan elde ddkiilen kadayif. icinde un ve sudan baska
bir seyi yok, altinda tlip yanan sicak bakir tepsiye ddklyoruz, yarim pigiriyoruz ve o kadayiftan kadayif dolmasi
yaplyoruz. Bizim kadayif dolmamizin bitliin malzemesi dogal ve katkisizdir, kadayifi da, serbeti de, cevizimiz bile
bu y6renin cevizidir.

BA Kadayif dolmanizin cevizlisini yedik, baska kuruyemiglerden de yapilamaz mi?

MT bademle de olur, fistikla da olur...

BA Findik?

MT Findikla da olur, evlerde yapiyorlar ama, kadayif dolmasina cevizlisi yakigiyor.

BA Geleneksel lezzeti ceviz veriyor.

MT Tabi ceviz veriyor, iyi kadayif dolmasi cevizden olur, ¢iinkl cevizin bir rehasi var, o rehasini kadayifa veriyor
ve ¢ok yakisiyor, yoksa olmaz diye bir sey yok, biz her ¢esidini yaptik ama, musteri cevizliyi tuttu digerlerini
yavas yavas azalttik ve kaldirdik.

BA Anliyorum cevizin yagi kadayifin iginde ¢ok giizel uyum saglamis, yagda mi kizartiyorsunuz?

MT Once kadayifi agiyoruz, icine ceviz igini koyup yaprak sarma gibi sariyoruz, sardiktan sonra yumurtaya
batirip aycicedi yaginda kizartiyoruz.

BA Tulumba tatlisi gibi kitir bir ifadesi var, o ifadeyi veren kizgin yag mi?

MT Hayir kizgin yag olmayacak, ¢ok kizgin olursa kadayifin ylzeyi piger i¢i ¢ig kalir. Normal bir ateste yagin
icinde 3-5 dakikada kendi halinde piser.

BA Hazirladiginiz dolmalara baktim da hepside birbirinin ayni boyda asker gibi dizilmigler.

MT Tabi ki fabrikasyon degil ama standardimiz var, 10 tanesi 1 kilo geliyor, tartsak da, tartmasak da 10 tanesini
1 kilo olarak satiyoruz. 10 tanesi 1020 ile 1050 gram arasinda geliyor.

BA Serbeti tam kivaminda, bazi tatlilar olur asiri serbetten yiyemezsiniz ve serbette aci degil cok lezzetli, sirri
nedir?

MT Biz serbetimizde tatlandirici kullanmayiz, sekerden yapariz, bizim serbetimizi eksi 30 derece buzun igine
koysaniz da kristallesmez. Biz sattigimiz dolmalari da 10 giin garantili olarak satiyoruz.

BA Buzdolabinda bir ay dayanabilir degil mi?

MT Eger agzini agmazsaniz buzdolabinda ¢ok dayanir.

BA Dolmanizin kilosu ne kadar?

MT Su anda kilosu 15 lira, Tirkiye'nin her tarafina bir telefonla ya da internet adresimizden siparigle
gonderiyoruz. 1-5 kilo arasi kargo Ucreti 7 lira tutuyor. Yani ayni bélgeden bir ka¢ arkadas birlesip de kadayif

siparis etse, kargo farki 1,5 lira gibi cok kliclk bir para tutuyor.

BA Oldukga makul, zaten boyle glizel bir tath igin 15 lira pahali sayllmaz. Peki siz kendi tatlinizi seviyor
musunuz? yiyiyor musunuz?

MT Ben her gin iki tane yerim ve ¢ok severim.
BA Peki formunuzu nasil koruyorsunuz?

MT Kilolu degilim, gok hareketliyim, migterilerimle ilgileniyorum. Bir de bazi vicut kilo tutmuyor, ben de biraz
Oyleyim.



BA Su anda da siz hala imalat yapiyor musunuz yoksa tamamen elemanlariniza mi biraktiniz?

MT Hayir, sadece elemanlara birakmam muimkuin degil, eleman sizin kadar titiz olmuyor, biraz 6grenince birakip
gidiyor dilkkan agiyor, su an bile 6-7 adet ilave elemana ihtiyacimiz var, alip yetistirecediz, yani ben her zaman
galigiyorum, isimin bagindan hi¢ bir zaman ayriimiyorum.

BA Erzurumlular kadayif dolmasini seviyor mu?

MT Erzurumlular kadayif dolmasini seviyorlar. Bizim misterilerimiz disaridan gelen yabanci mugteriler. Yabanci
dedigim yurtdisindan degil, Turkiye'den gelen misteriler buraya geliyorlar kadayif dolmamizi yiyorlar, giderken
de goturebildikleri kadar tatl géturtyorlar. Demek ki iyi yapiyoruz ki kapasitemiz hep artiyor, hi¢ kiigilmayoruz.

BA Biz Erzurum'da kag kisiye kadayif doimasini sorduysak hep sizi séylediler, siz kadayif dolmasi konusunda
marka olmugsunuz.

MT Sag olsunlar.

BA Muammer Usta, ben giristeki panonuzda birgok Gnliyle ¢cekilmis fotograflarinizi gérdiim, sanatgilar, siyasiler,
sporcular, televizyon yildizlari...

MT Dogru, o panolarda bircok popdler isimler var, hepsi buraya geldiler, dolmamizi yediler, orada fotografi
olmayanlara da biz tatlimizi génderdik yediler. Yani Erzurum'a gelen herkes Unll ya da Unsiz muhakkak bize
ugrar ve tathmizi yerler.

BA Erzurum disinda da subeler agmayi diistindiyor musunuz?

MT Erzurum disinda sube agmayi distinmuyorum, ¢inki bu is fabrikasyon olmuyor, elle yapilmasi gerekiyor.
Eleman yetistirmek zor, simdilik Erzurum'da 3 subemiz var bu 3 subeye biz zor mal yetistiriyoruz. Yani 10.000
degil 20.000 dolma Uretebilsek hepsini de satariz, ona stiphe yok. Ama kapasitemiz kadar Uretip hepsini
satiyoruz.

BA Birkag tasarim miihendisiyle gérliserek onun makinesini yaptirsaniz?

MT Ben makine ve teknoloji fuarlarina ¢ok gidiyorum. Mihendislerle konusuyorum yapariz diyorlar. Ama is
ciddiye binip buraya gelince, bu ancak elde olur baska olmaz deyip gidiyorlar. Napalim ben de bozmayalim, az
yapalim, elde yapalim ama kaliteli olsun diyorum.

BA Bir usta kag senede yetisiyor?

MT Hevesli olan, ¢alisan ve ihtiyaci olan 18-20 yaglarindaki bir gen¢ ¢ocuk, bir senede benim isimi gérecek hale
gelir. Tabi gene onun basinda daha kidemli ustalarla beraber ¢alisarak verimli olabilir, tek bagina degil.

BA Bursa iskenderi, Adana kebabi kendi adlarina patent aldilar. Siz de kadayif dolmaniza patent almayi
disUnir misiniz?

MT Tabi Muammer Usta adina Kadayif dolmasinin patentini aldik. Kadayif dolmamizin cografi yer isaretini de
Ticaret Odamiz Erzurum adina tescil ettirdi. Yani baklavanin basina gelen kadayif dolmasinin basina
gelmeyecek. Biliyorsunuz baklavay! Yunanlilar tescil ettirmiglerdi. Bu gazetelerde uzun maddet haber olmustu.
Ama kadayif dolmasinin tescili yapildi. Erzurum Ticaret odasi, Civil peynirimizi ve Kadayif dolmamizi Erzurum
adina tescil ettirdi. Biliyorsunuz patent isinde, ilk gelen patenti alir.

BA Erzurum'un bagka Unlileri, su béregi, eksili dolma, incir dolmasi bunlardan bagka neler var?

MT Erzurum'un bagka Unli yemekleri de var ama ylze cikmamis, unutulmaya ytz tutmus, herkes revacta olan
yemekleri yapiyor yani tanitilmis yemeklerden kolay yollu para kazanmaya kalkiyor, kimse de, arastirip bir
yiyecegdi su ylzeyine ¢ikarip tanitmak i¢in ¢aba gdstermiyor. Mesela incir dolmasi ¢ok guizel ve butin Turkiye'ye
tanitiimasi gereken bir tatli. Mesela birisi ¢iksa sadece su bdregini yapsa ve en iyisini yapsa bu da bir sektor
haline gelebilir. Kolay degil emek vereceksin, sabirli olacaksin, kimse beklemek istemiyor hemen zengin olmak
istiyor. Biz kadayif dolmasina 20 yilimizi verdik.

BA Kendi kendine olmaz zaten, basari tesadif degildir.

MT Dogru emek vermeden hig bir sey olmuyor.

BA incir dolmasi nasil yapiliyor?

MT Tam bilmiyorum ama bildigim kadariyla incir dolmasi igin dncelikle incirlerin giizel olmasi gerekir. Buranin
yerel cevizi haglanarak i¢ine doldurulur, (izerine serbeti gezdirilir. O da gok giizel olur.

BA Daha cok evlerde yapiliyor galiba.

MT Evet o da Ramazan'da ve evlerde yapiliyor.



BA Son olarak eklemek istediginiz bir sev var mi?

MT Erzurum'a gelen bitin misafirlerimiz muhakkak kadayif dolmasi ve cag kebabi yesinler.

BA Cok tesekkir ederiz bizi kirmadiniz.
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