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KADAYIFA SARILI LEVREK

1 su bardagi Tel kadayif
500 gr. levrek flatosu

SOS IGIN:

1 cay bardagi zeytinyad

1 corba kasig seker

1 corba kasigi nar eksisi

2 dis sarimsak

1 adet Sivri biber

1 adet domates rendelenir.

Kadayiflari derin bir kabin icine alin. Levrek flatolarini igine yerlestirip her tarafini sarin ve dolapta 5 dakika
bekletin. Daha sonra kizgin yagda iyice kizartin. Sosu igin tavaya zeytinyagini koyup ezilmis sarimsaklari ve sivri
biberi 3 dakika kavurun. Uzerine rendelenmis domatesi, nar eksisini ve 1 gorba kasigi sekeri ilave edin. Suyunu
biraz ¢cekinceye kadar kaynatin ve sogumaya birakin. Kizartiimis levrekle birlikte servis yapin.
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