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KADAYIF YATAGI

Muhallebisi igin:

400gr Igim Labne

6 su bardagi Igim St

1 yemek kasigdi tereyadi
2 su bardagi irmik

2 su bardagi toz seker
2 paket gseker vanilin
Uzeri icin:

100gr tel kadayif

2 yemek kasigi toz seker
1 yemek kasigdi tereyadi
6-7 adet ceviz

Mubhallebinin malzemeleri bir tencereye alinarak kisik ateste karigtirilarak pisirilir, kaynamaya baglayinca
karistirmaya devam ederek 5 dakika kaynatilir.

Muhallebiyi koyacagimiz kabi yapigmamasi i¢in biraz 1slatip muhallebiyi d6keriz. 3-4 saat derin dondurucu da
bekletilirken, Uzeri igin tel kadayif kisik ateste pembelesinceye kadar kavrulur, pembelesince seker ve ceviz
konulur ve 1-2 dakika daha kavrulur. Muhallebinin Gzerine bol sekilde dokuldr.
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