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KADAYIF TATLISI

400 gram tel kadayif

200 gram tereyagi

1 su bardag iri gekilmis ceviz igi
Serbeti igin:

2,5 su bardagi su

2,5 su bardagi toz seker

Birka¢ damla limon suyu

ise tatlinin serbetini yapmakla baglayin.

Seker ve suyu tencerede karigtirip orta ateste 15 dakika kadar kaynatin.

Igine limon suyunu da ilave edip 2 dakika daha kaynattiktan sonra altini kapatin.

Kadayiflari bigakla ikiye kesip tellerini teker teker ayirip havalandirin.

Tereyagini kisik ateste eritin.

Firin kabini tereyagi ile iyice yaglayin.

Kalan yadi sogumasi icin kenara alin.

Tel tel ayirdiginiz kadayifin yarisini firin kabinin tabanina yerlestirip elinizle bastirarak iyice sikismasini saglayin.
Tereyagdinin yarisini kadayiflarin Gzerine gezdirin.

DévilmUs cevizi kadayiflarin Uzerine serpip kalan kadayifi da ayni sekilde cevizlerin Uzerine yerlegtirin.
Tereyagdinin kalanini da kadayiflarin Gzerine gezdirin.

Firini 200 dereceye ayarlayip 6nceden isitin.

Tatly firina verip Gstli kizarana kadar pigirin.

Ustl kizaran tatly: alt Gst edip yeniden firina verin ve 10 dakika daha firinlayin.

Firindan ¢ikardiktan sonra 2 dakika beklettiginiz sicak kadayifin Gzerine soguk serbeti azar azar dékin.
Kadayif serbeti ¢ektikten sonra dilimleyip Uzerini dilediginiz gibi stsleyerek servis edin.
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