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KADAYIF (BINGOL)

https://www.kulturportali.gov.tr

Yarim kilo tel kadayif

5 yemek kasi§i tereyagi
250 gr fistik ya da ceviz
Serbeti igin:

3 bardak toz seker

4 bardak su

Yarim limonun suyu

Kenarlar ylksek olmayan bir tepsiyi tereyagi ile yaglayin. Fistiklari dige gelecek parcalar haline gelene kadar
dévin. Gig kadayifi iyice didikleyin ya da bigakla dograyin. Kadayifi tereyagd ile yogurun. Kadayifin yarisini
tepsinin tabanina bastirarak yayin. Dévilmas fistiklar kadayifin Gzerine yayin. Kalan kadayifi fistiklarin Gzerine
gelecek sekilde bastirarak tepsiye yayin. Kadayifi gerbetleyin Serbet ilininca kadayifin tizerine yedire yedire
doékin. Uzerini bagka bir tepsiyle kapatip serbetini cekmesini saglayin. Tatliniz oda i1sisina gelince buzdolabina
kaldirin. Soguyan tatlinizi dilimleyip servis edin.

Not: Kadayiflari olabildigince ki¢ik pargalara bélin. Kadayifi tepsiye mimkin oldugunca siki yayin. Yogururken
kadayifa tereyadini iyice yedirin. Kadayifin serbetten daha ilik olmasina dikkat edin.
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