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KADAYIF TATLISI (BINGOL)

Bingdl Il Kiltiir ve Turizm Midurligi

1- Bir tencerede su ve seker kaynatilip karigtirilir. Limon suyu da ilave edilip atesten indirilip sogumaya birakilir.
2- Kadayiflar ok taze ise buyik bir kagidin icinde, elle yapisik yerleri agilarak yayilip kurutulur. Sonra hepsini
blyukge bir tepsiye alarak eritiimis tereyagi ile siviyag ddkerek elle ovalayarak yad kadayifin her yerine
yaydirilir,

3- Yaglanmig tepsiye kadayiflarin yarisi bastira bastira yerlestirilir. Kadayiflarin Gzerine ¢ekilmis ceviz serpilir.
Geri kalan kadayiflar da cevizlerin tizerine diizenli bir sekilde serildikten sonra elle iyice bastirilir.

4- Kizgin firina verilip kapagi agik olarak pisirilir. Sonra firindan ¢ikarip bir tepsinin arkasina kadayifi gevirip
hemen ayni tepsinin i¢ine kaydirilir. Bu sekilde kadayifin alti isttine gelmis olur. Tekrar firina surdltp dider tarafi
da kizartilir.

5- Firindan ¢ikarilip Gzerine surubu dékulir.

© lezzetler.com tarif no:110296 « adi:Kadayf Tatlisi (Bingdl) * génderen:ahmet abi « indirme tarihi:02.04.2025 - 11:53


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kadayif-tatlisi-bingol-vt80556
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/kadayif-tatlisi-bingol-110296.jpg
http://www.tcpdf.org

