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KADAYIF SARMA

500 gram kadayif

3 ¢corba kagiJi tereyagdi
1 cay bardagdi findik

1 cay bardad seker

3 corba kasigi kaymak
Serbeti igin:

1 su bardag st

1 su bardag seker

1 su bardagi su

Oncelikle serbetini pisirin. Bunun igin su, siit ve sekeri 4 dakika kaynatip sogutun. Tereyagini isitip kadayifin
tizerine dokuln, elinizle harmanlayin. Kiyilmig findigi kaymak ve sekerle ezin, i¢ malzemesini hazirlayin.
Kadayiftan bir parca kopartip yayin. Igine findikli hargtan koyup kus yuvasi gibi sarin, tepsiye dizin. Hepsi bitince
180 derecedeki firinda pisirin, ¢ok kizartmayin. Cikinca tzerine serbetinden gezdirip ikram edin.
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