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KADAYIFLI SARMA

MALZEMELER

2 YUFKA

200 GR. TEL KADAYIF _

125 GR. TEREYAGI VEYA MARGARIN
150 GR. CEViZ VEYA FINDIK (iRi DOVULMUS)

Yagi tavaya alip eriterek kadayiflarin tizerine bosaltalim. Iri dévillmis cevizleride ilave ederek iyice karigtiralim
ve yadin kadayiflarla 6zlesmesini saglayalim. Bir yufkayi serelim (zerine kadayiflari diizgtince yayalim. Yufkanin
bir ucundan tutup rulo yaparak saralim. Yufka rulosunu 2 cm araliklarla keselim. Isitiimis 200 derece firinda tatl
hamurlarinin altlari ve Ustleri pembelesene dek pisirerek firindan alalim ve iitalim. Sonra Gizerine dnceden
hazirlayip soguttugumuzserbeti gezdirerek servis yapalim.
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