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KADAYIF SARMASI

750 gr taze kadayif

1 kase ceviz igi

200 gr tereyagi

1 cay bardadi kadar sivi yag
Serbeti igin:

5 su bardagi su

4 su bardagi seker

1 tath kasidi limon suyu

Taze kadayiflardan yaklasik elimiz kadar pargalar koparilir ve iglerine ¢ekilmis ceviz igi konularak ayni sarma
sarar gibi sarilir ve firin tepsisine dizilir yalniz dizerken aralarinda az da olsa bogluk kalmasina dikkat edin ki
kenarlari da kizarsin. Tim kadayiflar bu sekilde sarildiktan sonra tavada erittigimiz tereyagdina sivi yag eklenir ve
kadayiflarin Ustiinden yag gezdirilir Sonrasinda alti Ustli kizarana dek firinda kizartilir. Kizaran kadayiflar firindan
¢ikinca Uzerine 6énceden hazirlayip soguttugumuz serbet dékaldr.
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