%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KADAYIF SARMASI

ilk olarak serbetimizi yapalim. Bunun igin toz seker, su ve limon suyunu karigtirip, kaynatin.

Ardindan sogumasi i¢in kenara alin. Kadayifi genis derin bir kabin icine alin icine sivi yagi ilave edip, kadayifa
iyice yedirin.

Sonra avucunuza uzunlamasina birer parga kadayif Ustline de bir tutam ceviz koyun.

Siki siki sararak avucunuzdaki kadayifi bitirip yaglanmis tepsiye dizin, islemi kadayiflar bitene kadar bu sekilde
sUrddrun.

Kadayif bitince, tereyadi eritip kadayifin Gzerine gezdirin ve 180 derece dnceden isitilmig firinda Uzeri kizarana
kadar pigirin.

Tathnizin yumusak olmasini istiyorsaniz, kadayifi firindan ¢ikartir gikartmaz soguk serbeti Gzerine dokun.

Gitir olmasini istiyorsaniz, on dakika bekleyip serbeti 6yle dokin. Tatliniz servise hazir.
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