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KADAYIF SARMASI

650 gram kadayif

400 gram yakin gekilmig ceviz (ne ¢ok ince nede gok iri gekilmeyecek)
Uzeri icin:

200 gram margarin

100 gram tereyagi

Serbeti igin:

6 su bardagi seker

6 su bardagi su

Yarim limon

1 kasik margarin (parlak olmasi i¢in)

Sarma islemine baglamadan énce kadayiflarimizi tel tel oluncaya dek didikleyip yeteri kadarini avug icimize alip
cevizini de koyup yaprak sarmasi sarar gibi saralim (Ben elimden geldigince resimlerde de anlatmaya ¢aligtim)
ve margarinle yaglamis oldugumuz tepsiye sarma iglemi bitip tepsiniz doluncaya kadar devam edelim. Daha
sonrada margarini ve tereyagdini pembelesinceye kizartip her birinin Gzerine kagik kagik dokup 175 derece
Onceden isitilmig firina verelim. Kizarmaya yakinda derecesini 150 ye digurelim. Nar gibi kizarinca da firndan
cikartip, ihmasini bekledikten sonrada 6nceden hazirladigimiz serbetini ik olarak ddkelim. (Ben tatlimi 1 glin
Oncesinden yaptigim i¢in tathm soguktu serbeti de ilk sicaklidi ¢iktiktan sonra déktuim. Eger siz hemen yapip
pisirdikten sonra dokmek isterseniz de tatlida serbeti de elimizi yakmayacak sekilde 1lik olacak. Serbetin
koyulugu da serbet kaynarken belli bir slire sonra kabarciklanmaya baglar iste 0 an kasiginizi serbete sokup
¢ikardiktan sonra kasikta kalan serbet kasida bulagiyorsa olmus demektir.
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