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KADAYIF SARMA
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300 gram ceviz igi

500 gram kadayif

1 su bardag findik

3 yemek kasigi toz seker
1 kahve fincani kavrulmus susam
Serbeti igin:

1 kilogram toz seker
Yarim limon

6 su bardagi su

Uzeri icin:

1 fincan sivi yag

250 gram tereyagi

Surubu hazirlayin ve iinmasi igin bir kenara alin.

Ceviz igini ve findigi orta irilikte dévin. Susami kuru bir tavada bir miktar kavurun. Kavrulan susami da robottan
gegirin. 3 yemek kagsidi toz sekeri de ilave edip i¢ harcinizi bir kenara alin.

Kadayifi didikleyin. Elinize bir parga kadayif alip, cevizli igten bolca koyun. Kadayifi sikica sararak rulo yapin.
Sardidiniz kadayiflari, tepsiye dizin. Uzerine erittiginiz tereyagi ve sivi yag karisimi her tarafina gelecek sekilde
sUrlp 180 derecelik firnda pigirin.

Firndan ¢ikardiginiz tathyi biraz iindiktan sonra, ilinan serbeti her tarafina gelecek sekilde yavas yavas tepsiye
dokun. Tatlinin ¢itir ¢itir olmasi ve hamurlagmamasi icin, kesinlikle Gzerine bir sey 6rtmeyin.
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