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KADAYIF SARMASI (ERZURUM)

300 gram tel kadayif

2 adet yumurta

2 yemek kasigi toz seker

1 su bardag@i ¢ekilmis ceviz
Serbeti igin:

2 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

1 cay kasigi limon suyu

ilk olarak tathnizin serbetini hazirlayip sogumasi icin bir kenara alin.
Yumurtalari genis bir kasede ¢irpin.

Elinize bir par¢a kadayif alin.

Cevizli igten bolca koyun .

Kadayifi sikica sararak rulo yapip yumurtaya bulayin.

Bekletmeden yagda her iki tarafini da kizartin.

Kizardiktan sonra yadini siizlip soguk serbete koyun.

Serbetin iginde 1 dakika kadar beklettikten sonra gikarin.

Uzerini yesil toz fistikla susleyip servis edebilirsiniz.
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