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KADAYIF TATLISI

100 Gr Sana Klasik

100 gr sivi yag

3 Bardak su

250 gr ceviz igi

4 Bardak seker

1 Tath Kagi@i limon suyu
1 Kg. tel kadayifi

Bir tencereye su ve seker kaynatilip karnistirilir.limon suyu ilave edilip atesten indirip sogumaya birakin.
Kadayiflar buytkge bir tepsiye alarak eritilmig sana yagi ve sivi yagi dokerek elle ovalayip yadi kadayifin
heryerine yayariz. Onceden yagladigimiz tepsiye kadayiflarin yarisi bastirarak yerlestiririz. Kadayiflarin Gzerine
biraz ¢ekilmis ceviz serperiz ve geriye kalan kadayiflarda cevizlerin Gzerine diizgiin sekilde serildikten sonra
iyice bastirilir. Sicak firina verip pisirilir.sonra firindan ¢ikarip tersini bagka bir tepsiye cevirip tekrar firina verip
diger tarafinida kizartinz. Firindan ¢ikartip Gzerine serbetini ddkeriz.
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