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KADAYIF

100 Gr Sana Hamurigi

250 gr ceviz

1 Yemek Kasigi limon suyu
1 Kg. Tel kadayif

4 Su Bardag toz seker

3 Su Bardagi su

100 gr sivi yag

Orta boy bir tencerede su ve seker agir ateste glzelce kaynatilir. Ardindan limon suyu ilave edilerek atesten
alinarak dinlendirilir. Kadayiflari biyik bir tepsiye alarak agin ve eritmis oldugumuz margarin ile sivi yagi ilave
ederek kadayifin tim noktalarina yayalim. Onceden yaglamis oldugumuz tepsiye kadayiflarin yarisini
yerlestirelim. Yerlestirmis oldugumuz kadayiflarin Gzerine dévilmisg cevizi ilave edelim. Ayirmig oldugumuz
diger kadayiflari ise cevizlerin Uzerine ilave ederek bastirarak kapatalim. Onceden isitiimig olan firina atarak
pisirelim. Kadayiflarin én ytzi pistikten sonra ¢ikartip diger yizina firnin igine atalim ve her yerinin kizarmasini
saglayalim. Firindan ¢ikardigimiz kadayifin Gzerine sicak haldeyken énceden hazirlamis oldugumuz surubu ilave
ederek kadayif tatlisi tarifine son verelim.
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